1. Produktspesifikasjon

DELAFAILLE

CHOCOLATIER-BELGIUM

Referanse Beskrivelse Nettoinnhold Delafaille —
35060U
EAN-kode 5413202350609 Trad‘isjonelle trofler — flaske 350 g 350 g

2. Organoleptiske egenskaper

Utseende Korrekt og tydelig dekor — ingen hvite merker av fettutslag eller sukkerutslag — ingen sprekker
Farge Brun

Lukt Typisk kakaosmak — ingen ugnsket lukt

Smak Kakao og karakteristisk smak — ikke harsk

Tekstur Myk og smelter lett

3 Fysiske egenskaper

Fremmedlegemer

Mal = fravaerende / Deteksjonsgrense = 2 mm

Rustfritt stal

Mal = fravaerende / Deteksjonsgrense = 1,5 mm

Jernholdig

Mal = fravaerende / Deteksjonsgrense = 1,5 mm

Ikke-jernholdig

Mal = fravaerende / Deteksjonsgrense = 1,5 mm

4 Kjemiske egenskaper

Fuktighet

Maks. 1 %

5 Juridiske opplysninger (beregnet i henhold til EU-direktiv 2000/36/EF)

Ikke relevant
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6 Mikrobiologiske egenskaper

Malverdi Grense
Totalt kimtall 1000 cfu/g 5000 cfu/g
Gjeer og muggsopp 10 cfu/g 50 cfulg
Enterobacteriaceae <10 cfu/g 10 cfu/g
E. coli 0 cfu/g 0 cfu/g
Salmonella 0 cfu/25¢g 0 cfu/25g
Aflatoksiner (B1, B2, G1, G2) / 4,0 pug/kg
Okratoksin A / 3,0 pgrkg
Deoksynivalenol / 750 pg/kg
7 Ingredienser (%) og opprinnelse
sukker 41,68 EU
vegetabilske oljer og fett (kokos, palmekjerne, palme) i 35,73 Indonesia, Malaysia, Papua Ny-Guinea
varierende andeler
skummet kakaopulver 16,63 Elfenbenskysten, Vest-Afrika
mysepulver (melk) 4,96 Osterrike, Belgia, Frankrike, Tyskland, Irland, Nederland,
Polen, Portugal, Spania, Storbritannia
emulgator: lecitin (soya) 0,50 Bosnia, Brasil, Canada, Kroatia, India, Italia,
Serbia, Amerikas forente stater
naturlig aroma: vanilje 0,50 Madagaskar, Nederland
8
Tilsetningsstoffer
Navn E-nummer Kategori / funksjon
lecitin (soya) E322 emulgator
vanilje / naturlig aroma

9 Naringsinnhold (beregnet ut fra litteraturdata)

Gjennomsnittiige neeringsverdier per 100 g Porsjon (30 g) % RI*
Energi (kJ) 2.341kJ 702 kJ 8 %
Energi (kcal) 563 kcal 169 kcal 8 %
Fett 38¢g 11g 16 %
hvorav mettet fett 349 109 50 %
Karbohydrat 48 g 14 g 5%
hvorav sukkerarter 47 g 14 g 16 %
Protein 4149 1,29 2%
Salt 0,15¢g 0,049 <1%

* Referanseinntak for en gjennomsnittlig voksen (8400 kJ/2000 Kcal)
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11 Allergener (FORORDNING (EU) nr. 1169/2011)

Forklaring: + = finnes / - = finnes ikke / ? = kan inneholde spor

dri

Hvete og produkter derav (dekstrose skal ikke regnes med i denne listen)

Rug og produkter derav

Bygg og produkter derav

Havre og produkter derav

Sammalt hvete (spelt) og produkter derav

Krepsdyr og produkter derav

Egg og produkter derav

Fisk og produkter derav

Peangtter og produkter derav

Soya og produkter derav

Melk og produkter derav (inkludert laktose)

Mandler og produkter derav

Hasselngtter og produkter derav

Valngtter og produkter derav

Cashewngtter og produkter derav

Pekanngtter og produkter av disse

Paranegtter og produkter av disse

Pistasjnatter og produkter av disse

Macadamiangtter og produkter av disse

Selleri og produkter av disse

Sennep og produkter av disse

Sesamfrg og produkter av disse

Svoveldioksid og sulfitter i konsentrasjoner over 10 mg/kg eller 10 mg/l, uttrykt som SO2

Lupin og produkter av disse

Blgtdyr og produkter av disse

12 Globale egenskaper

Produksjonsanlegg og
opprinnelsesland

Delafaille nv - Doornpark 16, Sone C - 9120 Beveren - Belgia

Kriterier for holdbarhet og datomerking

12 maneder fra pakkedato - Best far: DD/MM/AAAA

Lagring — handtering — distribusjon

betingelser

Oppbevares kjglig og tert (mellom 12°C (54°F) og 18°C (65°F) — relativ luftfuktighet maks. 70%).

Lotkriterier og lotmerking

Juliansk kalender — L YDDD

Tilleggsinformasjon til kunden

Ikke relevant

Bruksanvisning

Ikke relevant

Ernaerings-, helse- og
markedsfaringspastander

Ikke relevant

GMO-erkleering

Dette produktet er GMO-fritt (EF nr. 1829/2003 — EF nr. 1830/2003)

loniserende straling

blitt behandlet med ioniserende straling.

Vi erkleerer herved at ingen av ravarene som brukes i produkter produsert av Delafaille, har

Forurensninger

Dette produktet oppfyller grenseverdiene for forurensning (FORORDNING (EU) 2023/915)

Materialer i kontakt med mat

beregnet pa & komme i kontakt med naeringsmidler, og som opphever direktiv 80/590/EQF og

Delafaille garanterer at produktet oppfyller FORORDNING (EF) nr. 1935/2004 om materialer og gjenstander

89/109/EQF.
IFS-sertifikat Ja
BRC-sertifikat Nei
Kosher Ikke sertifisert
Halal Ikke sertifisert
Sukkerfri Nei
Vegetarianere Egnet for vegetarianere
Veganere Ikke egnet for veganere
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13 (Ned) kontaktopplysninger for kvalitet og matsikkerhet

Kontakt Lesley Conaerts — kvalitetsansvarlig (QA)
TIf. 24/24 t - 7/7 d +3236202070 / +32497769233
E-post info@delafaille.be og lesley@delafaille.be
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